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Köstliche Seelennahrung

Gutes Essen und Trinken in netter Gesellschaft, ser-
viert im historischen Ambiente eines UNESCO-Welt-
erbes: Das ist kulinarischer Genuss in Bamberg und 
im Bamberger Land! Hier liebt man die Traditionen 
der fränkischen Küche. Braten mit Kloß oder eine 
deftige Brotzeit kommen einem da in den Sinn, aber 
auch frischer Fisch und vegetarische Lieblinge wie 
die „Kartoffelbaggers“ gehören dazu –  Seelennah-
rung pur. Wunderbar anstoßen lässt sich darauf mit 
einem Bamberger Bier, gebraut in einer Vielfalt, die 
weltweit einmalig ist. 

Ein kulinarischer Streifzug durch die Region, für den 
diese Broschüre als Wegweiser dient, bietet noch 
mehr. Die Cafés der Altstadt sind ideal, um tagsüber 
zu entspannen; abends geht es dann mit frischer Ener-
gie auf Kneipentour. Für den gesunden Energiekick 
sorgen zudem das knackige Obst und Gemüse, das in 
Bamberg angebaut und in den Hofläden oder beim 
samstäglichen Bauernmarkt angeboten wird.
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Unsere Tourist Information berät Sie gerne!

	�
Tourist Information 
Geyerswörthstr. 5, 96047 Bamberg

	Tel. +49 (0)951 2976 - 200

	tourist-info@bamberg.info 
www.bamberg.info 
      bamberg.tourismus       bamberg_info

Viel Bamberg für wenig Geld
3 Tage nur 22 € p. P.

 www.bamberg.info/bambergcard

Jahr

Jahr

Monat

Monat

Tag

Tag
von

bis

Unterschrift

Name, Vorname (in Druckbuchstaben)

BAMBERGcard

für

3 Tage Erlebnisticket

© BAMBERG Tourismus & Kongress Service  ·  Geyerswörthstr. 5  ·  96047 Bamberg  ·  www.bamberg.info

MUSTERMANN MAX  M. Mustermann
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Kulinarischer Dreiklang

Die Grundzutaten für gutes Essen – das sind auf jeden 
Fall Frische, Regionalität und Abwechslung:  
ein Dreiklang, der den Küchenchefs der Bamberger  
Restaurants und Gaststätten besonders am Herzen 
liegt. Wer sich durch die Stadt schlemmt, ist herzlich will- 
kommen in internationalen Spezialitätenrestaurants 
ebenso wie in urigen und traditionsreichen Brauerei-
gaststätten oder auf dem Bierkeller, wo die Bamberger 
Bierkultur besonders schön zelebriert wird. 

Fest verankert in der kulinarischen Mentalität ist 
außerdem der Brauch, sonntags zum Mittagessen 
„aufs Land“ zu fahren. Dieser kulinarische Ausflug ins 
Bamberger Land und damit mitten hinein in die frän-
kischen Küchentraditionen lohnt sich natürlich auch 
unter der Woche. 

4 5
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Für Liebhaber der spani-
schen Küche, mitten in der 
Altstadt gelegen. Typisch 
andalusisches Ambiente mit 
wunderschönem Garten.  

Große Auswahl an Tapas und 
leichter mediterraner  Küche. 
Besonders beliebt sind auch 
die auf den Punkt gebrate-
nen Steaks! 

Wir freuen uns auf Ihren 
Besuch!

Bolero

	
Judenstr. 7-9 
96047 Bamberg

	 Tel. 0951 – 5090290

	
info@bolero-bamberg.de 
www.bolero-bamberg.de

	 Mo – Fr  ab 17: 00 Uhr 
Sa, So  u. Feiertags  ab 11: 30 Uhr

	 Bitte nutzen Sie unser Online-Reservierungssystem auf 
unserer Homepage. Die Verfügbarkeit wird live angezeigt.

	
200

	 300 	    spanisch

Gemütliches, liebevoll restau-
riertes Gasthaus mit romanti-
schem Biergarten im Herzen 
der Altstadt, unterhalb des 
Doms. Hier treffen Familien 
auf Singles, Touristen auf 
Stammgäste und Studenten. 
Beste fränkische Küche mit 
regionalem Bezug.

Überzeugen auch Sie sich von 
der einmaligen Stimmung in 
diesem historischen Ambiente.

	 Pfahlplätzchen 4 
Altstadt Bamberg

	 Tel. 0951 – 57735 
Fax 0951 – 52917

	 info@brasserie-bamberg.de 
www.brasserie-bamberg.de

	 Mo	 Ruhetag 
Di – Fr	 ab 17: 00 Uhr  
Sa / So & Feiertags	 ab 11: 30 Uhr

	 Ab Ostern 
Mo – Fr 	 11:30 – 15:00 Uhr  
	 und ab 17:00 Uhr 
Sa / So & Feiertags	 ab 11: 30 Uhr

	 fränkisch/ 
deutsch

	 50 (1 Raum)

	 90

Brasserie

	 Bitte nutzen Sie unser Online-Reservierungssystem auf 
unserer Homepage. Die Verfügbarkeit wird live angezeigt.

Morgens-mittags-abends!

Seit 1996 mitten im Weltkulturerbe 
Bamberg. 

Zu Fuß wenige Meter zum Domberg 
und Klein Venedig. 

Auch bei Studenten ist das Café sehr 
beliebt. Für viele Bamberger ist das 
Esspress eine Anlaufstelle für die kur-
zen oder langen Pausen. Am Abend 
wird bei einem Cocktail oder Bierchen 
gequatscht, fränkische Geselligkeit ge-
pflegt. So lange es das Wetter erlaubt 
ist der Esspress-Garten geöffnet – eine 
kleine Oase mitten in der Stadt, wo 
man Kaffee, leckere Gerichte oder ein 
eigens gebrautes Bier genießen kann.

	
Austr. 33 
96047 Bamberg

	
Tel. 0951 – 204666

	
info@esspress.de 
www.esspress.de

	 Mo – Sa  9: 00 – 23: 00 Uhr
	 So  9: 00 – 21: 00 Uhr 

Küche täglich bis 21:30 Uhr	
Frühstück bis 15 Uhr, So Brunch,	
durchgehend warme Küche

	
Fränkische, internationale,  
mediterrane, deutsche Küche,  
kleine Karte, Snacks

	
120 (2 Räume)    140

           

            

café esspress in der Austraße

	 Am Bundleshof 2 
96049 Bamberg

	 Tel. 0951 – 51912555
	 info@dasbergschloesschen.de 
www.dasbergschloesschen.de

	 Frühstück täglich 
07:00 – 11:00 Uhr 
Kaffee & Kuchen, kleine Sacks 
11.00 – 18:00 Uhr

	 60 (3 Räume à 20 Plätze)  
+ Lounge 40

	 80	

        

Starten Sie mit einem umfangrei-
chen Frühstück gestärkt in den Tag 
– im Sommer gerne auf unserer 
Außenterrasse.
Über den Dächern Bambergs mit 
traumhafter Aussicht bieten un-
sere Gasträume sowie die Lounge 
mit ihrer hellen und freundlichen 
Atmosphäre die idealen Voraus-
setzungen für Ihre Tagungen, Mee-
tings, Hochzeiten, Geburtstagsfei-
ern und andere Events.
Unser kompetentes Team steht 
Ihnen jederzeit zur Verfügung und 
sorgt dafür, dass Ihre Veranstal-
tung ein Erfolg wird. 

Das Bergschlösschen 
Panoramahotel | Restaurant 
Café
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Mitten im Fluss und zentral im Welterbe: Bei 
uns können Sie täglich frühstücken und den 
Tag entspannt ausklingen lassen bei fränki-
schen Weinen und regionalen Bieren, hand-
werklicher Küche und dem unvergleichlichen 
Blick über die Regnitz. Bei jedem Wetter ist das 
ECKERTS Wirtshaus etwas Besonderes!

ECKERTS Wirtshaus – Genuss im Fluss

	
Obere Mühlbrücke 9 
96049 Bamberg

	 Tel. 0951 – 9842500 
Fax 0951 – 9842100

	
reservierung@en-gastro.de 
www.das-eckerts.de

	 täglich geöffnet

	
Fränkische Küche, deutsche 
Küche, Produkte aus eigener 
Herstellung, Bioprodukte, Vegane 
Gerichte, Regionale Produkte, 
Vegetarische Gerichte

	 100   	100

       

     

Domterrassen

Genießen Sie internationale sowie typisch 
fränkische Spezialitäten mit saisonalen 
Aktionen in gemütlich-rustikalem Am-
biente – im Sommer lädt unser sonniger 
Biergarten, unweit der Bamberger Altstadt 
zum Verweilen ein. 

	 Mußstr. 7 
96047 Bamberg

	 Tel. 0951 7000550
	 bak.info@welcome-hotels.com 
www.welcome-hotels.com/
hotels/bamberg-kongresshotel/
gastronomie/plueckers/

	 Täglich:	 16:00 – 00:00 Uhr  
Küche: 	 17:00 – 21:30 Uhr

	 So
	

	 Fränkische & internationale 
Küche, kleine Karte, Snacks

	 250 (2 Räume)

	 120

     

        

Gaststätte Plückers 

	
Geyerswörthstr. 4 
96047 Bamberg

	 Tel. 0951 – 99395522

	
info@henrietta-bamberg.de 
www.henrietta-bamberg.de

	
Untere Mühlbrücke 5 
96047 Bamberg

	 Tel. 0951 29993429

	
info@henrii-bamberg.de 
www.henrii-bamberg.de

	 Täglich von  
12–14:30 Uhr  
& ab 17:30 Uhr

	 Kein Ruhetag

	 12:00 –14: 30 Uhr 
und ab 17: 30 Uhr, 
Küche mittags bis 14:15 Uhr 
und abends bis 21:30 Uhr

	 kein Ruhetag

	 mediterran

	 70     80  

            

	 mediterran/international

	 95     115  

             

Henrietta macht original neapolitani-
sche Pizza - mitten in der Bamberger 
Altstadt. 72 Std. Teigruhe, 480° Grad,  
90 Sekunden Backzeit!

Dazu: mehr italienische Speisen,  
Aperitivo & Wein: Buon appetito!

Henrietta – Pizza Napoletana

Das HENRII ist vor allem für sein Großstadt-Ambiente, 
die gut sortierte Weinkarte und die mediterran-inter-
nationale Küche bekannt: Steaks vom Holzkohlegrill, 
hausgemachte Pasta & kreative Vorspeisen.

HENRII – casual dining

Im Feinkosthaus Delikatessen-Müller 
erwartet Sie das Bistro mit schöner 
Sonnenterrasse. Hier können Sie das 
vielfältige Frühstücksangebot oder die 
abwechslungsreichen Mittagsgerichte 
genießen. Speisekarte siehe Internet.

	 Obere Königstr. 28 
96052 Bamberg

	 Tel. 0951 – 20 859 952

	 service@delikatessen-mueller.de 
www.delikatessen-mueller.de

	 Bistro: 	 Mo-Fr	 9:00–14:00 Uhr 
	 Sa 	 9:00–13:45 Uhr 
Laden-Öffnungszeiten siehe Internet 
Sonn- und Feiertage geschlossen

	 international

	 30     30

  

  

Delikat essen bei Müller-Delikatessen

Der Weg der regionalen Zutaten zu den 
Bamberger Gastronomen ist besonders 
kurz, denn sie wachsen direkt in der Stadt! 
Diese Gärtnerstadt ist in Deutschland 
einmalig und zudem wichtiger Teil des 
UNESCO-Welterbes Bamberg. Mehr darüber 
erfahren die Teilnehmer der Führung „Erleb-
nis Gärtnerstadt“. (mehr dazu auf Seite 35)

  www.bamberg.info/tickets

Welterbe mit grünem Daumen
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Die neue Tapasbar in der Jesuitenstraße 
Bamberg. 

Genießt spanisches Lebensgefühl, le-
ckere Tapas, Salate und Desserts - frisch, 
voller Geschmack und mit mediterraner 
Leidenschaft zubereitet. Taucht ein in 
die spanische Kulinarik. Unsere Sonnen 
- Terrasse ist ab April eine kleine Oase 
mitten in der Stadt.

Mehr Infos und die Reservierung gibt 's 
unter www.casazorro.de 

Bienvenido im Casa Zorro in Bamberg 
Jesuitenstraße 3, Ecke Austraße.

	 Jesuitenstraße 3 
96047 Bamberg

	 Tel. 0951 – 30272743

	 www.casazorro.de

	 Täglich ab 12 Uhr

	 Mediterrane Küche

	 45 /45   40

          

Casa Zorro - Tapas • Vino • Cerveza

P
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Im Zentrum des Weltkulturerbes an der Ket-
tenbrücke setzen unser Küchenchef Johan-
nes Sauer und seine Küchencrew heimisches 
Gemüse, Fisch und Fleisch schmackhaft in 
Szene. Restaurantleiter Marco Mula und sein 
Serviceteam reichen Ihnen dazu erlesene  
Weine von fränkischen Winzern und süffige 
Biere aus Bamberg und Umgebung.

Wir stehen für:
MARKTFRISCHE

KREATIVITÄT
HANDARBEIT

ZEITGEMÄSSE KÜCHE  
mit Fleisch, Fisch und Veganem

Kommen Sie vorbei und genießen Sie
* im modernen Restaurant
* in der gemütlichen Weinlounge
* im idyllischen Innenhof

Wir freuen uns auf auf Ihren Besuch!

	 Untere Königstraße 6 
96052 Bamberg

	 Tel. 0951 – 21713

	 genuss@kleehof.com 
www.hotel-europa-bamberg.de

	 Di – Sa  ab 17 Uhr 
Mittags auf Anfrage

	 Frische Gärtnerstadtküche 
ohne Zusatzstoffe

	 110      70  

        

         

Kleehof in der Gärtnerstadt

10

Die ehemalige Münzmeisterei beher-
bergt heute ein Lokal mit einem in 
Bamberg einzigartigen Stil.

Abwechslungsreiche Speisenkarte, 
5 Biere vom Fass und umfangreiche 
Weinkarte.

	 Karolinenstr. 7 
96049 Bamberg

	 Tel. 0951 – 53321 
Fax 0951 – 2978776

	 info@hofbraeu-bamberg.de 
www.hofbraeu-bamberg.de

	 Mo – So ab 11: 00 Uhr 
durchgehend warme Küche 
von 11:30 – 22:00 Uhr; 
Mitte Jan – Ende März:  
Mo – Do  ab 16: 00 Uhr;  
Fr, Sa, So und Feiertag  
ab 11:00 Uhr geöffnet

	 fränkisch/deutsch/ 
international/mediterran

	 75 (1 Raum)    95 

        

Restaurant Hofbräu

Französisch geprägt, mediterran 
inspiriert, in Handarbeit gefertigt – 
ein Genuss für alle Sinne im Herzen 
Bambergs.
Unsere Chef de Cuisine kreiert mit 
Leidenschaft Gerichte von ausge-
suchter Qualität.
In der entspannten Atmosphäre 
einer französischen Brasserie 
kombinieren wir aufmerksamen 
Service mit kreativer Küche und 
einer hochwertigen Auswahl an 
feinen Weinen.
Bei schönem Wetter lädt unsere Au-
ßenterrasse zu einem entspannten 
Aufenthalt inmitten der Altstadt ein 
– eine ruhige Oase im Grünen.
Besuchen Sie uns und lassen Sie sich 
von den vielfältigen Aromen und 
dem Charme eines ganz besonde-
ren Ortes begeistern!

La Villa Brasserie 

	
Geyerswörthstr. 15-21 a 
96047 Bamberg

	 Tel. 0951 9174516

	
info@villageyerswoerth.de 
www.brasserie-la-villa.de

	 17:00 – 23:00 Uhr  
(Küche 17:00 – 20:30 Uhr)

	 So & Mo
	 internationale und  
mediterrane Küche

	
40    	 35 

   

  

	
Untere Königstraße 28 
96052 Bamberg

	
info@restaurantkuroneko.de 
www.restaurantkuroneko.de

	 Do – Mo 17:30 – 22:30 Uhr

	 Di + Mi

	 Fränkische und asiatische Küche 

	 20     20  

        

     

Im Kuro Neko erleben Sie eine 
einmalige fränkisch-japanische 
Fusionsküche mit Menüs inspiriert 
von Musik, Film oder Kunst - alles in 
einem wunderschönen Ambiente 
mit deutschen Spitzenweinen.

Restaurant Kuro Neko

Genießen Sie ein „bieriges“ Mahl in der Atmosphäre  
einer historischen Brauereigaststätte.

Menüfolge (Änderungen vorbehalten):
•  Saisonale Suppe
•  �Bamberger Zwiebel in Rauchbiersoße mit Kartoffelbrei
•  Hausgemachter Schlenkerla Käse
•  �0,5 l Rauchbier

	 bestellung@bamberg.info

	 37,00 € pro Person

Rauchbier-Menü

©
 T

KS
 B

am
be

rg
/ J

ür
ge

n 
Sc

hr
au

dn
er

/ L
ar

a 
M

ül
le

r



Restaurants & Gaststätten

12 13www.bamberg.info/gastronomie www.bamberg.info/gastronomie

Traditionell beeindruckendes  
Kaffee– und Wirtshaus im  
mondänen Jugendstilbau,  
Entspannung pur durch Ausblick 
auf den Harmoniegarten.

Vielfältiges Frühstücksangebot, 
abwechslungsreiche Speisekarte, 
durchgehend regionale und  
internationale warme Küche,  
Cocktailauswahl mit großer Bar.

Besondere Termine unter  
www.luitpold.de

Große Außenterrasse mit direktem 
Sichtkontakt auf den Spielplatz im 
Grünen.

Wir freuen uns sehr auf Ihren 
Besuch!

	
Schönleinsplatz 4 
96047 Bamberg

	 Tel. 0951 – 25700 

	
info@luitpold.de 
www.luitpold.de

	 täglich ab 9 Uhr 
Termine unter  
www.luitpold.de

	 international, 
regional

	 150 (2 Räume)

          100     

 
Kinderspielplatz

Luitpold  
Kaffee- & Wirtshaus

Seit 2015 befindet sich das Little 
Italy im Herzen des fränkischen 
Roms und ist bekannt für seine 
gelungene Mischung der klas-
sischen italienischen Küche mit 
der Crossover-Kitchen des New 
Yorker Stadtteils Litte Italy.

Hausgemachte Pasta, kreative 
Pizzen, frische Zutaten und 
naürlich guter Wein waren schon 
immer unser Anspruch. Ob vege-
tarisch, vegan, glutenfrei, Fisch 
oder Fleisch, erleben Sie das 
authentische Ambiente unseres 
Restaurants, den Ausblick auf das 
Pfahlplätzchen und genießen Sie 
unsere köstlichen, liebevoll ange-
richteten Spezialitäten mitten in 
Bambergs Altstadt.

	 Pfahlplätzchen 4-6 
96049 Bamberg

	 Tel. 0951 – 50907377
	 info@littleitaly-bamberg.de 
www.littleitaly-bamberg.de

	 April – Oktober: 
Mo – Fr  11:30 – 14:30 Uhr 
und ab 17:00 Uhr 
Sa, So und Fei  ab 11:30 Uhr

	 November – März: 
Mo – Fr ab 17:00 Uhr  
Sa, So und Fei ab 11:30 Uhr 

	 kreative, italienische  
Küche, erstklassige Weine

	 66    45   

Little Italy

	 Bitte nutzen Sie unser Online-
Reservierungssystem auf 
unserer Homepage. Die Ver-
fügbarkeit wird live angezeigt.

Der Biss in ein frisch gebackenes Fränkisches 
Holzofenbrot, ein Schluck würziges Kellerbier 
oder der Duft von handgemachten Marmeladen 
sind ein köstliches Vergnügen, das es in und um 
Bamberg zu entdecken gilt. Die Region Bamberg 
ist ein wahres Paradies für Feinschmecker und 
trägt zurecht den Namen „Genusslandschaft“, 
kurz GENUSSLA. Hier verbinden sich Tradition 
und Handwerkskunst mit nachhaltiger, regiona-
ler Erzeugung. Mehr als 120 Produzenten stellen 
hochwertige Lebensmittel her und bewahren so 
die kulinarische Vielfalt der Region. 

Die Webite www.genussla.de bietet eine um-
fangreiche Übersicht aller Anbieter spannende 
Hintergrundinformationen zu regionalen Spezi-
alitäten, Rezepte zum Nachkochen sowie leckere 
Genusstouren. 

Bei diesen Ausflügen begibt man sich mitten in die Genussland-
schaft Bamberg und entdeckt die leckersten Orte und köstlichsten 
Produkte. Ob mit dem Rad, zu Fuß oder mit dem ÖPNV – die Touren 
führen durch die malerische Kulturlandschaft, vorbei an idyllischen 
Obstwiesen, historischen Gärtnereien und traditionellen Brauereien 
und machen die Region mit allen Sinnen erlebbar. So werden die 
traditionelle Kulturlandschaft mit den herausragenden Sehenswür-
digkeiten der UNESCO-Welterbestadt Bamberg und dem Bamberger 
Land miteinander verknüpft.

  www.genussla.de

Genuss pur mit Genussla
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	 Katzenberg 2 
96047 Bamberg

	 Tel. 0951 – 5090819
	 info@scheiners.de 
www.scheiners.de

	 11:00 – 1:00 Uhr

	 fränkisch, regional, 
international

	 200   	80

      

        

Das „Scheiners am Dom“ ist ein  
typisch fränkisches Gasthaus in 
Bamberg mit charmanter Gast-
stube und Terrasse mit Blick auf 
die Altstadt. 

Der Innenhof, mit direktem 
Zugang zur Scheiners Bar, lädt 
zum Verweilen ein. Genießen Sie 
leckere Gerichte wie Schäuferla, 
Bier-Haxe oder Entenkeule. Auch 
vegetarische Gerichte finden Sie 
auf unserer Speisenkarte. 

Runden Sie das Menü mit gutem 
fränkischem Bier oder Wein ab.

	 Schillerplatz 11 
96047 Bamberg

	 Tel. 0951 – 57980 
Fax 0951 – 9178875

	 info@salino-bamberg.de 
www.salino-bamberg.de

	 Mo – So 11:00 – 14: 30 Uhr 
und ab 17:00  Uhr

	 Businesslunch: 6,90 €
	 italienisch

	 150 (2 Räume)

	 150       

	 Bitte nutzen Sie unser Online-
Reservierungssystem auf 
unserer Homepage. Die Verfüg-
barkeit wird live angezeigt.

Hier wird die original itali-
enische Holzofenpizza von 
virtuosen Pizzabäckern auf 
traditionelle, liebevolle Weise 
vor den Augen der Gäste 
zubereitet. 

Genießen Sie Italien von 
seiner schönsten Seite!
Bitte rechtzeitig reservieren!
Wir freuen uns auf Ihren 
Besuch!

Salino – Holzofenpizza
& Restaurant

Scheiners am Dom
Bier & Gasthaus mit Bar

Das ist Leidenschaft für 
erstklassige Steaks und das 
Beste aus der italienischen 
Küche. Wählen Sie Ihren  
Favoriten zwischen Filet,  
Tenderloin, Rump, Rib-Eye, 
Flank oder Dry-Age Steak.

Genießen Sie hervorragende 
Fleischqualität aus Deutsch-
land, USA oder Argentinien.

Leckere Holzofenpizza sowie 
Pasta-Spezialiäten runden 
unsere Speisekarte ab.

Relaxen Sie danach bei 
einem Cocktail oder Drink 
an unserer Bar.

	 Rodezstraße 7 
96050 Bamberg

	 Tel. 0951 – 935050

	 info@rodez-sieben.de 
www.rodez-sieben.de

	 So – Fr 11:30 – 14:30 Uhr 
und ab 17:00 Uhr

	 Sa ab 17:00 Uhr
	 Mittags Business-Lunch 
Pizza und Pasta ab 6,90€

	 160    80   
	 Bitte nutzen Sie unser On-
line-Reservierungssystem 
auf unserer Homepage. 
Die Verfügbarkeit wird 
live angezeigt.

Rodez Sieben – 
Pizza, Pasta & Steaks

Traditionell lecker

Auf der Suche nach regionalen Spezialitäten findet man in Bamberg 
und im Bamberger Land für jeden Geschmack etwas. Wie wäre es 
zum Beispiel mit einem Karpfen, der in den Gewässern der Re-
gion gezüchtet wird und traditionell in den Monaten mit „r“ von 
September bis April serviert wird? Eine weitere, typisch fränkische 

Köstlichkeit ist die Bamberger 
Zwiebel, die in der Gärtner-
stadt wächst und mit Hack-
fleisch gefüllt sowie in kräftiger 
Sauce geschmort wird. Auch 
das sognannte Schäuferla, 
ein saftiges Schweineschul-
terstück mit knuspriger Kruste 
und zartem Fleisch, das übli-
cherweise mit Sauerkraut und 
Klößen serviert wird, ist eine 
echte fränkische Delikatesse. 
Sie haben Hunger bekom-
men? Dann buchen Sie ein 
„Fränkisches Menü (Seite 17) 
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	 Frauenstraße 2, 96047 Bamberg

	
Tel. 0951 – 2974086

	 info@swarg.de 
www.swarg.de

	 Mo – Fr 17: 30 – 22:00 Uhr 
Sa – So 11:30 – 14:30 Uhr 
& 17:30 – 22:00 Uhr 
kein Ruhetag

	 indisch

	 75 Plätze (4 Räume)

	 30 Plätze

          

Seit nun 20 Jahren finden Sie 
unseren Familienbetrieb im Herzen 
von Bamberg. Genießen Sie frisch 
zubereitete indische Spezialitäten in 
ruhiger Atmosphäre bei fernöstli-
cher Musik. Ob Butter Chicken,  
Dal (Linsencurry) oder unsere Grill-
spezialitäten aus dem hauseigenen  
Lehmofen, Sie haben die Wahl aus 
einer Vielzahl von leckeren Gerich-
ten. Wir bieten auch vegetarische, 
vegane und glutenfreie Speisen an. 

Im Sommer können Sie unsere 
hausgemachten Lassis auf der 
Außenterrasse genießen. Das Swarg-
Team freut sich auf Ihren Besuch!

Indisches Restaurant Swarg

	
Keßlerstr. 7 
96047 Bamberg

	 Tel. 0951 – 981820

	
info@hotel-wilde-rose.de 
www.hotel-wilde-rose.de

	 Di – So 8: 00 – 23: 00 Uhr 
Küche:  Di -So 11: 30 – 14: 00 Uhr 
Do - Sa 18: 00 – 20:30 Uhr 
tgl. Frühstücksbuffet m. Reserv.

	 So ab 16 Uhr, Mo ganztägig 
Restaurant von Ende April bis 
Ende September geschlossen

	 deutsch/fränkisch

	 140 (3 Räume)     30  

         

     

… das traditionsreiche Haus im Herzen 
der Altstadt. Unsere bekannte Küche ver-
wöhnt Sie mit regionalen Schmankerln 
und frischen saisonalen Gerichten bei 
Bamberger Bierspezialitäten und Fran-
kenweinen. Besuchen Sie uns im Sommer 
auf dem Wilde Rose Keller. (Seite 25)

Hotel-Restaurant Wilde Rose

Obere Mühlbrücke 1-3 | 96049 Bamberg
Tel. 0951 / 52265 | www.klosterbraeu.de

Bamberger Rauchbier

    Jetzt auch in 0,0% 

Brauereiführungen 

in Bambergs ältester Brauerei

Biergarten direkt an der Regnitz

Mehrfach ausgezeichnetes

2021 & 2022 gewann das 
Klosterbräu Rauchbier Gold 
beim weltweit renommierten 
European Beer Star!
2023 & 2024 folgten Bronze 
bzw. Silber bei den World 
Beer Awards.

Lassen Sie sich von der traditionellen, 
fränkischen Atmosphäre im Herzen 
Bambergs verzaubern und genießen Sie 
typisch fränkische kulinarische Spezia-
litäten.

Menüfolge (Änderungen vorbehalten):
•  Fränkische Leberknödelsuppe
•  Schäuferla mit Sauerkraut und Kloß
•  Apfelkräpfla mit Sahnetupfer
•  inklusive 1 Getränk nach Wahl zum Essen

	 bestellung@bamberg.info               	 35,00 € pro Person

Fränkisches Menü
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Gehen Sie auf eigene Faust los und erleben Sie 
die spannende und authentische Bierkultur 
hautnah. 

In der BierSchmecker®Tour sind enthalten: 
• �4 Gutscheine für Spezialitätenbiere (0,5l) 
• ��Gutschein für den Bamberger 

Bierkrug mit Holzbierdeckel
• �Gutschein für ein Päckchen Rauchbiertrüffel
• Broschüre „Bamberger Bierwelten“
• Rabattaktionen

	 Ganzjährig verfügbar während der Öffnungszeiten der Tourist Information

	 Alle Infos und Tickets unter

  	www.bamberg.info/bierschmeckertour

BierSchmecker®Tour 

Wer sich „auf'm Keller“ für sein „Seidla“ ein frisches 
„U“ bestellt, ist mitten drin in der Bamberger Bierkul-
tur. Das Seidla ist der typisch fränkische Halb-Liter-
Krug fürs Bier, in den historischen Bierkellern wurde 
früher das Bier gelagert und ein „U“ (Ungespundetes 
Bier mit wenig Kohlensäure) ist eine der typischen 
Bamberger Bierspezialitäten. Von denen gibt es dank 
etlicher familiengeführter Brauereien in der Stadt 
und im Bamberger Land jede Menge. Diese Vielfalt 
an handwerklich gebrauten Bieren sucht weltweit ih-
resgleichen und sorgt regelmäßig für viele Medaillen 
bei internationalen Bierwettbewerben. 

Unser Tipp: Rund ums Bier hat der BAMBERG Touris-
mus & Kongress Service gleich mehrere Angebote im 
Programm – zum Beispiel die „Bierschmecker®Tour“, 
das „Rauchbier-Menü“ (Seite 10) oder den Stadtrund-
gang „Leidenschaft für Gerstensaft“ (Seite 22). 

18 19

Flüssiges Gold im Seidla
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Obere Sandstr. 22 
96049 Bamberg

	
info@ahoernla.de 
www.ahoernla.de

	 Di - Mi:	 12:00 – 00:00 Uhr 
Do - Sa:	 12:00 – 02:00 Uhr

	 So und Mo

	 fränkisch

	 51, 44 im ersten Stock

 
57

    

Ahörnla Braugaststätte

Willkommen im Brauhaus  
Zum Sternla (seit 2019)

Im Sternla trifft Tradition und Brauch-
tum auf modernste Brauereitechnik. 
Hier treffen sich Einheimische und 
Touristen auf „a Schäuferla“, eine frän-
kische Brotzeit und auf „a Seidla“ Bier, 
frisch gezapft direkt vom Lagertank.

Unser Wirtshaus verfügt über 
mehrere Räume, die jeweils ihre ganz 
eigene Geschichte erzählen. Nicht zu 
vergessen der schattige Innenhof mit 
seinem Ausschank. 

Infos zu Bierverkostungen, Brauerei-
führungen oder Braukurse finden Sie 
auf unserer Internetseite.

Separate Räume für Bierverkostungen 
und Braukurse.

	 Lange Str. 46 
96047 Bamberg

	 Tel. 0951 – 28750
	 info@sternla.de 
www.sternla.de

	 Mo: Mai - September  
11-21 Uhr geöffnet 
Di – So 11: 00 – 22: 00 Uhr

	 Mo

	 fränkisch

	 180 (5 Räume)

 180

          

    

Gasthaus Zum Sternla (seit 1380)
Bambergs ältestes Wirtshaus

	 Weiher 13 
96191 Viereth-Trunstadt

	 Tel. 09503 – 4338
	 info@brauerei-kundmueller.de 
www.brauerei-kundmueller.de

	 Gaststätte & Biermuseum 
Mo – Di ab 16:00 Uhr 
Do – So ab 9:00 Uhr

	 Warme Küche:   
Mo – Di 17:00 – 20:30 Uhr 
Do – So 11:00 – 14:00 Uhr  
und 17:00 – 20:30 Uhr

	 Mi

	 fränkisch

	 171 (4 Räume)

 250

        

    	

Aus dem Herzen Frankens, zehn 
Kilometer westlich von Bamberg, 
kommt das Weiherer Bier vom Brau-
erei-Gasthof Kundmüller - ein Fami-
lienunternehmen, das seit über 150 
Jahren für vielfach ausgezeichneten 
Biergenuss steht. Das Anwesen liegt 
inmitten idyllischer Natur und in der 
gemütlichen Gaststätte sowie im 
urigen Biergarten mit Spielplatz und 
Streichelzoo kann man hausge-
machte Brotzeiten sowie warme 
fränkische Spezialitäten genießen, 
und zwar zu einem fairen Preis! 

Wer länger bleiben will: es gibt auch 
ein kleines Biermuseum sowie ganz 
frisch renovierte Gästezimmer.

Brauerei-Gasthof Kundmüller

Besuchen Sie Bambergs jüngste Brauerei 
in einer der ältesten Braustätten der 
Stadt. Das Ahörnla im Sand gibt es seit 
über 600 Jahren, und seit 2021 wird hier 
wieder eigenes Bier gebraut. Genießen 
Sie unsere Biervielfalt, die reichhaltige 
Barkarte sowie Bamberger Wirtshaus-
küche und fränkisches Streetfood. Ob 
allein, mit Freunden oder in großen 
Gruppen – bei uns sind alle willkommen. 
Auf Anfrage bieten wir Bierproben oder 
Brauereiführungen an, die Ihren Besuch 
zu etwas Besonderem machen.

Bambergs Mönche und das Bier

Die Entwicklung des Brauwesens in Bamberg wurde maßgeblich 
durch die Mönche beeinflusst. Der Erlass des Domherrn Ouldari-
cus, man möge den Bürgern Bambergs an seinem Todestag Frei-
bier ausschenken, ist die erste urkundliche Erwähnung des Bieres 
in Bamberg. 
Ein erster urkundlicher Beleg für eine Braustätte findet sich für das 
Jahr 1122, als der Bamberger Bischof Otto dem Benediktinerkloster 
Michaelsberg das Braurecht zugestand. Von diesem Recht machten 
die Mönche auch bis zur Säkularisation ausgiebig Gebrauch, und 
selbst danach wurde die Brauerei bis 1969 als private Braustätte 
weiter betrieben.
Heute ist das Brauwesen in Bam-
berg maßgeblich von echten Fami-
lienbetrieben geprägt. 
Unser Tipp:
Mehr über Bambergs Bierkultur 
erfahren Sie im „Fränkischen 
Brauereimuseum Bamberg“
www.brauereimuseum.de
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„Einhornskeller“, ein wieder zum
Leben erwecktes, traditionsreiches
Gasthaus mit dem ältesten Bierkeller
Bambergs.

Auf den Gast warten fränkische
Spezialitäten und wechselnde
Tagesgerichte in modernem
Wirtshaus-Ambiente.

• Kneipe
• Biergarten
• Brotzeiten
• fränkische Biersorten
• Kicker
• Schach
• Schafkopf
• Events
• Kultur

	 Jakobsberg 8 
96049 Bamberg

	 Tel. 0951 – 18565305

	 www.facebook.com/Einhornskeller
	 www.einhornskeller.de

	 Mo – Do	 17:00 – 23:00 Uhr 
Fr & Sa	 17:00 – 24:00 Uhr 
So	 11:00 – 23:00 Uhr 
bei Gartenbetrieb: Sa & So von 
11:00 – 23:00 Uhr (Küche von 
14:00 – 17:00 Uhr geschlossen)

	 Winter: Mi; Sommer: kein Ruhetag

	 fränkisch/mediterran

	 90 (2 Räume)

  120

      

Einhornskeller

Bambergs älteste Braustätte liegt 
mitten im Herzen der Altstadt. Bereits 
seit 1533 wird hier Bier gebraut. Die 
charmanten Gasträume bieten eine 
gemütliche Atmosphäre für den 
Genuss von guter, fränkischer Küche 
und hausgebrautem Bier.
Im Sommer kann man sein Seidla 
im Biergarten direkt an der Regnitz 
genießen.

Brauereiführungen
Buchen Sie eine Führung durch das 
historische Sudhaus und erfahren Sie 
spannende Anekdoten aus fast 500 
Jahren Brauerei-Geschichte. Beim 
Zwickeln können Sie das Klosterbräu 
Braunbier, Schwärzla, Kellerbier 
oder das Gold prämierte Rauchbier 
verkosten. 

	 Obere Mühlbrücke 1-3 
96049 Bamberg

	 Tel. 0951 – 52265

	 mail@klosterbraeu.de
	 www.klosterbraeu.de

	 Mi – Fr	 14:00 – 23:00 Uhr 
Sa/So	 11:00 – 23:00 Uhr 
Biergarten: Mai – September

	 Mo & Di

	 fränkisch

	 220      150

      

Klosterbräu Bamberg

Ein Hauch von Rauch mit Geschichte

Am Rauchbier führt in Bamberg kein Weg vorbei! Verantwort-
lich für seinen unverkennbaren Geschmack ist das Malz! Die 
Bamberger Brauereien „Schlenkerla“ und „Spezial“ trocknen 
das sogenannte grüne, also noch feuchte Malz nicht in den 
heute allgemein üblichen rauchfreien Trocknungsanlagen, den 
Darren, sondern durch den heißen Rauch offenen Holzfeuers in 
brauereieigenen Rauchdarren. Ab ca. 1935 waren die Bamber-
ger Brauereien Schlenkerla und Spezial die einzigen, die dem 
Rauchbier traditioneller Herstellungsart treu geblieben waren 
und ihre Rauchdarren modernisierten und weiterentwickelten. 
So machten sie aus dem Traditionsbier eine lokale Spezialität 
und kredenzen bis heute ein Bier, das vermutlich dem Bier 
unserer Vorfahren sehr ähnlich schmeckt. 

Leidenschaft für Gerstensaft –  
Bamberger Bierkult(o)ur

Bei einem bierhistorischen Stadt-
rundgang erfahren Sie Interessantes 
zur Biergeschichte Bambergs, bevor 
Sie exklusiv der Brauerei Schlenkerla 
am Stephansberg einen Besuch 
abstatten. Hier erkunden Sie das 
Brauereigelände mit eigener Mälzerei 
und erfahren viel Wissenswertes zum 
besonderen Herstellungsprozess des 
bekannten Rauchbieres.

•  Bierhistorische Stadttour
•  �Führung in der Brauerei 

Schlenkerla
•  Zwickelbierverkostung
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	� 01. April - 06. November 2025 dienstags und donnerstags (nicht an Feiertagen) 
Start jeweils um 15:00 Uhr

	 Alle Infos und Tickets unter

  	www.bamberg.info/leidenschaft
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	 Dominikanerstr. 6 
96049 Bamberg

	 Tel. 0951 – 56050 
Fax 0951 – 54019

	 service@schlenkerla.de 
www.schlenkerla.de

	 Mo – So 9: 30 – 23: 30 Uhr

	 deutsch/fränkisch

Der Brauereiausschank zu Füßen des Domes ist seit
Jahrhunderten die Quelle von Bambergs Spezialität

Aecht Schlenkerla Rauchbier.
Hier findet sich zudem eine weltweit einzigartige
Kombination: Gezapft wird noch aus echten Holz- 
fässern, und das Rauchmalz stammt aus der haus-
eigenen Mälzerei.

	 250 (5 Räume)

	 70

	

Rauchbierbrauerei Schlenkerla
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Seit mehr als einem Jahrhundert ein 
beliebter Sommertreff in Bamberg
für Jung und Alt. Genießen Sie unter
schattigen Kastanienbäumen die
fränkischen Schmankerl und Brotzeiten 
und unser süffiges Wilde Rose Keller-
bier. Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

	
Oberer Stephansberg 49 
96049 Bamberg

	 Tel. 0951 – 57691

	
info@wilde-rose-keller.de 
www.wilde-rose-keller.de

	 23. April – Ende September: 
Mo – Fr  16:00 – 23:00 Uhr 
Sa 15:00 – 23:00 Uhr 
So ab 11:30 – 16:00 Uhr

	
bei schlechtem Wetter und 
So ab 16:00 Uhr geschlossen

	
fränkisch

	 70    1200

          

       

Wilde Rose Keller

	
Sternwartstraße 
96049 Bamberg

	 Tel. 0951 – 54887

	 www.spezial-keller.de

	 aktuelle Öffnungszeiten  
auf www.spezial-keller.de

	 Mo

	 deutsch, fränkisch

	 80 (2 Räume à 40)

	
300    

    

Traumhafte Sonnenuntergänge 
hoch über Bamberg:  Auf dem 
Spezial-Keller – auch „Spezi-
Keller“ bei den Bambergern 
– können Sie eine einmalige 
Aussicht auf den Kaiserdom, 
Kloster Michaelsberg und die 
Altstadt erleben. Genießen Sie 
dabei Bierspezialitäten aus der 
Brauerei Spezial und fränkische, 
bodenständige Küche.  

Das Besondere: Neben dem 
Biergarten gibt es auch eine 
gemütliche Gaststube, die bei 
schlechtem Wetter – Sommer 
wie Winter – geöffnet hat. 

Mehr auf www.spezial-keller.de

Spezial-KellerZur Brotzeit geht man  
„auf den Keller“

Der Ausdruck „auf den Keller gehen” geht 
zurück auf jene Zeit, als es noch keine elek-
trischen Kühlschränke gab und das Bier in 
tiefen kühlen oder mit Eisblöcken gefüll-
ten Felsenkellern im Berggebiet gelagert 
wurde, damit es nicht verdarb. So wur-
de die Haltbarkeit des Bieres verlängert. 

Während der Wintermonate brachte man 
zusätzlich noch Eis aus Fluss und See so-
wie von eigens aufgestellten Eisgerüsten 
zur Kühlung mit ein.  Um die Temperatu-
ren in den Kellern auch sommers schön 
niedrig zu halten, wurden die Grundstü-
cke mit schattenspendenden Linden und 
Kastanien bepflanzt und zusätzlich mit 
hellem Kies oder Schotter bestreut. Im 
19. Jahrhundert schließlich war es König 
Ludwig I. von Bayern, der den Bierbrau-
ern erlaubte, vor Ort Freischankflächen zu 
errichten und damit oberhalb der Keller, 
also „auf den Kellern“ Bier auszuschenken. 

Die Bierkeller in und um Bamberg sind 
der perfekte Ort, wenn man Lust auf 
eine typisch fränkische Brotzeit hat. Zu 
frischem Brot schmeckt hier der „Ge-
rupfte“ – ein Brotaufstrich aus Weich-
käse – genauso wie die Schinkenspe-
zialität „Zwetschgenbaames“ oder der 
Keller-Klassiker „Handkäs mit Musik“.
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Bars & Kneipen
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Nachtleben für Nachtschwärmer

Bamberg hat ein charmantes und vielfältiges Nachtle-
ben zu bieten. Bars, Clubs und Kneipen verteilen sich 
über das ganze Stadtgebiet und machen deutlich, dass 
Bamberg eine junge Stadt ist. Auch die vielen Studie-
renden, die hier ihre Heimat gefunden haben, sorgen 
dafür, dass die Kneipenszene immer lebendig bleibt 
und neue Ideen Raum finden. Immer wieder gibt es 
neue Bars mit brandneuen Angeboten, und eben auch 
solche, die quasi zum Inventar gehören und einem 
in der „guten Stube“ der Stadt Cocktails, Drinks und 
allerlei Exotisches servieren. Aber in Bamberg gehören 
auch die handwerklich gebrauten Bierspezialitäten aus 
der Region dazu. Wieso also nicht bei einem leichten 
Sommerbier draußen sitzen und die warme Nacht 
inmitten der einzigartigen Atmosphäre der Weltkul-
turerbestadt genießen? Besonders zwei Straßenzüge 
haben sich einen Namen gemacht: Rund um die 
Sandstraße finden sich zahlreiche Bars, Kneipen und 
Clubs, die sich hier mit traditionellen Restaurants und 
Brauereigaststätten vermischen. Ebenso die Austraße 
auf der anderen Seite der Regnitz, wo sich viele Hörsäle 
und Räume der Uni befinden und man entsprechend 
gemütliche Kneipen und stylische Bars mit studenti-
schem Flair findet.

Übrigens:
In Bamberg wird aus Hopfen längst nicht 
nur Bier gebraut. Mit viel Geduld entsteht 
z.B. in der Gärtnerstadt im Eichenholzfass 
milder Whisky. Und mit erlesenen Kräutern 
aus einer Bamberger Gärtnerei wird zu-
sammen mit Hopfen Gin. So werden in den 
Bamberger Bars die Cocktails mit regionalen 
Produkten verfeinert und neu interpretiert.

26 27
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Cafés & Süßes

Ein Stadtbummel ohne Zeit für einen gepflegten 
Kaffee oder Tee zwischendurch? Das geht gar nicht. 
Und wenn man es sich schon mal gemütlich  
gemacht hat – wieso nicht gleich auch ein köstlich  
duftendes Stück hausgemachten Kuchen, ein 
süßes Schneckchen und eine erfrischende, hausge-
machte Limonade? OK, wir outen uns als absolute 
Kaffeehaus-Liebhaber, die auch gerne und ausgiebig 
frühstücken. 
Und wieso auch nicht, Bambergs Altstadt bietet 
schließlich etliche Gelegenheiten, um dieser Leiden-
schaft zu frönen – vom klassischen Kaffeehaus über 
das Vintage-angehauchte Ladencafé bis zum kleinen 
Stehcafé. Sie sind zudem immer eine gute Adresse, 
wenn man Lust auf eine herzhafte Kleinigkeit hat: 
Hier stehen vegane Speisen und Wraps ebenso auf 
der Karte wie kreative Bowls.

Süßer Kickstart

28 29www.bamberg.info/gastronomie www.bamberg.info/gastronomie
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Versteckt gelegen im italienisch anmuten-
den Innenhof lässt es sich im Café Leander 
herrlich schnell dem Trubel der Fußgänger-
zone entfliehen.
Frische, Qualität und ein freundlicher 
Service werden im Café Leander groß 
geschrieben. In den gemütlich eingerich-
teten Innenräumen und dem malerischen 
Innenhof hat man sich etwas zu erzählen, 
vergisst den Alltag und genießt den Mo-
ment bei Cappuccino, Latte Macchiato oder 
Milchkaffee aus fair gehandelten Bohnen, 
Bio-Frischmilch von regionalen Bauern 
oder den pflanzlichen Alternativen aus dem 
Naturkostladen.
Die Frühstücke werden im Café Leander 
frisch zubereitet. Entsprechende Wartezeit 
zu Stoßzeiten ist einzuplanen. Selbstge-
kochte Tagesgerichte aus Zutaten Bamber-
ger Gärtnereien runden das Angebot ab 
und machen den Aufenthalt im Café Lean-
der zum Kurzurlaub mitten in der Stadt.

	
Hauptwachstr. 10 im Innenhof 
96047 Bamberg

	 Tel. 0951 – 30122241 

	
kontakt@cafeleander.de 
www.cafeleander.de

	 täglich 10:00 – 21.00 Uhr 

	 Kuchen, Torten, Gebäck 
Kleine Karte, Snacks 
wechselnde Tagesgerichte

	 40 (3 Räume)   
40  

Spielzimmer für Kinder

            

          
   

 

	
Memmelsdorfer Str. 179 
96052 Bamberg

	 Tel. 0951 – 91793152

	
info@baeckerei-fuchs.de 
www.baeckerei-fuchs.de

	
Austr. 15 
96047 Bamberg

	 Tel. 0951 – 18099642

	
lecker@stadtproviant.de 
www.stadtproviant.de

	 Mo – Fr 6:00 – 18: 00 Uhr 
Sa 6:30 – 18:00 Uhr, So 8:00 – 18: 00 Uhr 

	 Fränkische Küche, Deutsche Küche, 
Mediterrane Küche, Kleine Karte / Snacks, 
Kuchen, Torten, Gebäck

	 9:00 – 16: 00 Uhr 
So Ruhetag 

	 Frühstück, Mittagessen, Kleine Karte, 
Snacks, Gebäck, Kuchen, Torten, 
Mediterrane Küche 

Genießen Sie im gemütlichen Café Pasta, 
Schnitzel oder Pizza aus dem Steinofen. 
Im Sommer lädt unsere großzügige 
Sonnenterrasse zum Verweilen ein mit 
Eis, Salaten und Gebäck aus der Fuchs-
Backstube.

Genieße leckeres Frühstück, frische 
Salate oder eine entspannte Kaffee-  
und Kuchenpause im Stadtproviant. 
Perfekt für alle, die vegetarische und 
vegane Küche lieben oder gerne Neues 
probieren. 

Fuchsbau

Stadtproviant –  
Frühstückscafé & Mittagessen

	
Kunigundendamm 67 
96050 Bamberg

	
info@kiosk-kunni.de 
www.kiosk-kunni.de

	 April – Oktober 
täglich 10:00 –22:30 Uhr

	 November – März 
siehe Website oder Social Media

   120  

Ein authentischer Treffpunkt mit toll
gemischtem Publikum und Spielplatz
direkt am Fluss. Bei Fassbier
im Biergarten oder Kaffee in der
Hängematte zeigt Bamberg sich hier
von seiner gemütlichen Seite.

KIOSK Kunni

Café Leander
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	 130     80

            

	 30     15

            

Köstliche Überraschung

Jede Region hat ihren eigenen Namen für 
dieses runde in Schmalz ausgebackene 
Gebäck - mal heißt es Berliner, mal Pfann-
kuchen, mal Krapfen. Die Franken aber ha-
ben als einzige sogar eine eigene Füllung: 
Der echte fränkische Krapfen wird gefüllt 
mit Hiffenmark, außerhalb von Franken als 
Hagebuttenmarmelade bekannt. Beson-
ders gerne wird er an Fasching gegessen 
als leckere Nascherei vor der Fastenzeit. 

morgens – mittags – abends –  
machen Sie den ganzen Tag zu Ihrem 
Erlebnis.	

Frühstück und Brunch bis 14 Uhr:

Morgens:  
Wir stehen für Vielseitigkeit. Ob vege-
tarisch, vegan, glutenfrei oder ganz 
klassisch 

Mittags:  
Wir überzeugen mit hausgemachtem 
Kuchen und unserer Liebe zum Kaffee. 

Abends:  
Wir bieten hausgemachte Burger, 
Schnitzelvariationen, Salate & Bowls 
und selbstverständlich auch vegane, 
vegetarische und glutenfreie Gerichte 
für jeden Gaumen. 

	
Austraße 14 
96047 Bamberg

	 Tel. 0951 / 25447 

	
info@hofcafe-bamberg.de 
www.hofcafe-bamberg.de

	 Mo – Fr 8:30 – 23:00 Uhr 
Sa 9:00 – 23:00 Uhr  
So 9:00 – 20:00 Uhr

	 Mediterrane Küche 
Kuchen, Torten, Gebäck

	 90 (2 Räume)   
60  

                
   

 

Hofcafé Bamberg –  
Café Bar Restaurant
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Spezialitäten

Die Weyermann® Braumanufaktur 
braut Biere für Bierfeinschmecker 
aller Art. Traditionell fränkisch mit 
den Bamberger Hofbräu® Bieren 
und experimentell mit der Craftbier 
Linie. Im Weyermann® Shop Living & 
Drinking werden wechselnd über 30 
eigene Bierspezialitäten angeboten. 
Prämierte Spirituosen (Whisky, 
Rum, Gin, Liköre) aus der eigenen 
Destillerie runden im außergewöhn-
lichen Ambiente das vielfältige 
Angebot ab.

Wir bieten frische, handgefertigte 
Fleisch- & Wurstspezialitäten in 
bester Qualität. Ob unsere berühmte 
Chili-Salami, fränkische Bratwurst-
Spezialitäten oder eine deftige Brot-
zeit mit Presssack, Pfefferbeißern 
und Dosenfleisch – bei uns finden 
Sie eine umfangreiche Auswahl zu 
attraktiven Preisen. Wir freuen uns 
auf Ihren Besuch!

Überzeugt von unserer Qualität? 
Bestellen Sie Ihre Favoriten auch 
bequem deutschlandweit bis an Ihre 
Haustür: 
www.boehnleins-heimatversand.de

	 Brennerstraße 15 
96052 Bamberg

	 Tel. 0951 93220764

	 info@weyermann.de
	 www.weyermann.de

	 Lichtenhaidestr. 3c 
96052 Bamberg

	 Tel. 0951 9626-0

	 info@konrad-boehnlein.de 
	 www.konrad-boehnlein.de

	 Shop Living & Drinking  
Mo-Fr 	 10:00-18:00 
Sa	 10:00-14:00  
Jeden Sa. - Open Bottle Day 
Mi 14:00 Führungen durch die 
historische Mälzerei

	 Mo–Fr 	 07:00–18:00 Uhr 
Sa	 07:00–13:00 Uhr 
So	 geschlossen  
Wöchentlich wechselnde 
Angebote

	 So

  im Hof einige Sitzplätze

   

Weyermann®  
Braumanufaktur & Destillerie

Konrad Böhnlein GmbH  
(Werksverkauf)

Schlemmende Süßholz-Raspler

Die Bamberger sind Süßholz-Raspler! Seit dem Mittel-
alter bauen sie Süßholz an – eine Besonderheit, die es 
sonst in Deutschland nicht mehr gibt. Die Süßholzwur-
zel ist der Grundbestandteil für Lakritze. In Bamberg 
verfeinert Süßholz aber auch Bier, Schinken, Eis oder Tee.

Eine Spezialität, die bei keinem Bamberg-Besuch 
fehlen darf, ist "a deftiges Leberkäs-Brödla". Fast jeder 
örtliche Metzger hat sein eigenes Rezept und jeder 
Bamberger eine eigene Meinung darüber, wo es den 
besten Leberkäs gibt. Bei der Wahl des passenden 
Brödlas lautet die entscheidende Frage übrigens „mit 
Kümmel oder ohne?“. 

Als kleine Nachspeise und zart schmelzenden Kontrast 
bietet sich eine echte Bamberger Praline an, liebevoll 
hergestellt in einer Manufaktur im Bamberger Land. 

Ein würziges Rauchbier, ein edler Tropfen vom Michels-
berger Weinberg und das Bamberger Hörnla runden 
das kulinarische Bamberg-Erlebnis ab. 
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Selbstvermarkter & Hofläden

Der kürzeste Weg zum Genuss

Genuss und Kultur gehen in Bamberg Hand in Hand. 
Deutlichster Beweis ist die Gärtnerstadt als wichti-
ger Teil des UNESCO-Welterbes Bamberg. Schlen-
dert man durch die Straßen des Viertels, fallen sofort 
die großen Tordurchfahrten der historischen Häuser 
auf. Dahinter schlägt seit Jahrhunderten das grüne 
Herz Bambergs, denn hier wachsen Kräuter, Obst 
und Gemüse. In Deutschland sind solche Anbauflä-
chen mitten in der Stadt einmalig – und einzigartig 
ist deshalb auch der extrem kurze Weg der frischen 
Zutaten in die Hofläden der Gärtner und in die 
Küchen der Bamberger Gastronomen. Mehr darüber 
erzählt das Gärtner- und Häckermuseum in einem 
Gärtnerhaus von 1767. 
Für regionale Genussvielfalt sorgen außerdem die 
vielen Hofläden im Bamberger Land: Apfelsaft und 
Honig, Brände und Liköre, Lammfleisch oder die 
Schinkenspezialität "Zwetschgenbaames" sind eine 
Einladung zu einem kulinarischen Streifzug.

Der Waldbesitz der Bürgerspitalstif-
tung umfasst ca. 1100ha. Das dort 
anfallende Wildbret kann unter der 
Marke "Bamberger Stiftsgarten", 
abhängig von Jagderfolg und -saison, 
im Hofladen im Forsthaus Weipelsdorf 
erworben werden.

	 Forststraße 12 
96120 Bischberg / Weipelsdorf

	 Tel. 0951 / 872961 
	 forstamt@stadt.bamberg.de

	 Dienstag 9:00 – 12:00 Uhr,  
Donnerstag 14:00 – 16:00 Uhr

	 Angebotszeitraum: Schwarzwild 
ganzjährig, Rehwild Mai – Januar

   

Bürgerspitalstiftung – Hofladen 
im Forsthaus Weipelsdorf

Auf dieser Tour gewinnen Sie einen Einblick in ein Stück weniger bekanntes 
Bamberg und lernen Gepräge, Tradition, Brauchtum der Gärtnerstadt und 
Interessantes zum heutigen innerstädtischen Gemüseanbau kennen. Ohne 
die Gärtnerflächen wäre Bamberg nicht Weltkulturerbe geworden.

	
Karten:  
��www.bamberg.info/tickets oder  
Tourist Information, Geyerswörthstr. 5

		�tourist-info@bamberg.info  
www.bamberg.info

	
	25. April – 31. Oktober 2025  
immer freitags 14:30 Uhr  
Dauer: 1,5 Stunden

		•	 Führung durch die Gärtnerstadt 
•	 Besuch der Biogärtnerei Niedermaier 
•	 Besuch des Gärtner- und Häcker- 
	 museums inkl. Sortengarten

Erlebnis Gärtnerstadt
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		14,00 € pro Person

		
Maximiliansplatz, am Brunnen
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Service von A bis Z

36 37

Taxi

Bamberg Taxi 
Tel. 0951 – 20 80 468
www.bambergtaxi.de

Exklusive Bamberg-Geschenke
erhältlich in der  

Tourist Info
Taxigenossenschaft Bamberg eG
Tel. 0951 – 15 0 15 ( -19410 deutschlandweit)
Mail: 15015@taxi-bamberg.de 
www.taxi-bamberg.de 

Erklärung der Symbole

Standort Adresse

Telefon & Fax

E-Mail & Internet 

Öffnungszeiten

Karten/Tickets

Ruhetag

Kosten, Eintrittspreis

Treffpunkt

Hinweis

barrierefrei zugänglich und 
rollstuhlgerechte Toilette 

barrierefrei zugänglich

Anzahl der Sitzplätze innen

Außenbestuhlung mit  
Angabe der Sitzplätze

Art der Küche

Produkte aus eigener  
Herstellung

Regionale Produkte

Bioprodukte

Vegetarische Gerichte

Vegane Gerichte

kleine Karte, Snacks

Kuchen, Torten, Gebäck

Glutenfreie Gerichte

Lactosefreie Gerichte

Kindergerichte

Seniorenportionen

WLAN
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Tiefgarage „Altstadt“ (2,10m) 
Geyerswörthstraße (345 Plätze)

Tiefgarage „Residenzschloss“ (2,10m) 
Untere Sandstr. (125 Plätze)

Tiefgarage „Konzert- und Kongresshalle“(2m)  
Mußstr. 5a (344 Plätze,  
inkl. 5 Behindertenplätze)

Tiefgarage „Königstraße“ (2m) 
Untere Königstraße 30 (118 Plätze,  
2 Behindertenplätze, 280 Mietplätze)

Tiefgarage „ERBA“ (2m) 
An der Spinnerei 5 (212 Plätze,  
2 Behindertenplätze, 264 Mietplätze)

Tiefgarage „Zentrum-Nord“ (2m) 
Georgendamm 2a (379 Plätze,  
inkl. 10 Behindertenplätze)

Tiefgarage „Zentrum-Süd“ ( 2m) 
Schützenstr. 2 (457 Plätze, 
inkl. 12 Behindertenplätze)

Parkhaus „Atrium“, Ludwigstraße 
(Nähe Bahnhof, 1030 Plätze, 
von 6:00 – 21: 30 Uhr geöffnet)

Tiefgarage Luitpoldeck (2m) 
Luitpoldstraße 7 (100 Plätze, 
inkl. 2 Behindertenplätze)
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Parkhäuser und Tiefgaragen

Günstig parken am Stadtrand und mit dem Bus schnell ins Zentrum.  
Heinrichsdamm (Rhein-Main-Donau-Damm) 

Linie 930: Busverkehr Montag–Samstag von 6 :00–20:00 Uhr ca. alle 10 Min.,  
Sonntag im Regelfall kein Busverkehr

Kronacher Straße (Kronacher Str. Nähe IGZ)  
Linie 931: Busverkehr Montag–Samstag von 6 :00–20:00 Uhr ca. alle 15 Min.,  
Sonntag im Regelfall kein Busverkehr

P+R Bahnhof/Brennerstraße (Brennerstraße 9) 
Linie 902, 911: Busverkehr Montag–Samstag von 6 :00–20:00 Uhr ca. alle 15 
Min., Sonntag ca. alle 30 Min.

Park+Ride Plätze

6 x

8 x

1 x

6 x

6 x

1 x

10 x

nur für 
Hotelgäste

Wir empfehlen Ihnen die Anreise mit öffentlichen Verkehrsmitteln

Die Bahn und die Stadtbusse Bamberg sind optimal vernetzt  
und bringen Sie im Stadtgebiet und im näheren Umland zum Zielort.

Parken

Anreise per Bahn: 
www.bahn.de 

ÖPNV vor Ort & regional: 
www.vgn.de/verbindungen

www.bamberg.info/shop
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Werbeseite Tourist Info 

Tourist-Information

Ihr Partner zur Reiseplanung und vor Ort:

Geyerswörthstraße 5  ·  96047 Bamberg 
Tel. +49 (0)951 2976 -200  ·  Fax +49 (0)951 2976 -222 
tourist-info@bamberg.info  ·  www.bamberg.info

        bamberg.tourismus            bamberg_info

Die Tourist Information ist an 360 Tagen im Jahr für Sie da:

Mo – Fr:	 9.30 – 18.00 Uhr (Nov – Feb: 9.30 – 17.00 Uhr) 
Sa: 	 9.30 – 15.00 Uhr 
So und feiertags:	 9.30 – 14.00 Uhr auch Faschingsdienstag und Silvester 
Geschlossen:	 Karfreitag, 24. – 26.12. und 1.1.

AKTIV

Radfahren und Wandern  
www.bamberg.info/aktiv

SOUVENIRS 

Ein Stück Bamberg für zu Hause  
www.bamberg.info/shop

TIPPS UND TOUREN  

Viele Angebote für Gruppen buchbar    
www.bamberg.info/reiseveranstalter 

GRUPPEN  

von klein bis groß    
www.bamberg.info/gruppen 

REISEANGEBOTE

Individuell und abwechslungsreich  
www.bamberg.info/pauschalen

ÜBERNACHTUNG

online buchen  
www.bamberg.info/buchen

ESSEN & TRINKEN

Kulinarische Genüsse  
www.bamberg.info/gastronomie

ERLEBNISSE 

Buch dein Ticket  
www.bamberg.info/tickets 

Wir sind gerne für Sie da!

www.bamberg.info www.bamberg.info38 39



Wir, die Bamberger Familienbrauereien
Genießen Sie traditionelle Braukunst in unserer Stadt !

www.Bierstadt.de

Ambräusianum 
Dominikanerstraße 10 · 96049 Bamberg  

www.ambraeusianum.de

Brauerei Fässla 
Obere Königstraße 21 · 96052 Bamberg  

www.faessla.de

Brauerei Greifenklau  
Laurenziplatz 20 · 96049 Bamberg  

www.greifenklau.de

Privatbrauerei Kaiserdom  
Breitäckerstraße 9 · 96049 Bamberg  

www.kaiserdom.de

Brauerei Keesmann 
Wunderburg 5 · 96050 Bamberg  

www.keesmann-braeu.de

Klosterbräu 
Obere Mühlbrücke 1-3 · 96049 Bamberg  

www.klosterbraeu.de

Brauerei Mahrs Bräu  
Wunderburg 10 · 96050 Bamberg  

www.mahrs.de

Rauchbierbrauerei Schlenkerla 
Dominikanerstraße 6 · 96049 Bamberg  

www.schlenkerla.de

Brauerei Spezial 
Obere Königstraße 10 · 96052 Bamberg  

www.brauerei-spezial.de

Brauhaus zum Sternla 
Lange Staße 46 · 96047 Bamberg  

www.sternla.de


